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Datos que debe incluir la
monografia
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Del Origen:
- Pais Exportador
[ oo = ]

- Pais de Origen de los
animales de los que se
origina el producto
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- Provincia o Estado
[V - 1]

- Firma Exportadora
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- Planta Productora
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- N° Oficial
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Del Producto:
- Especie Animal*
(& (@) oFE]
- Nombre?
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- Marca
[rEtE]
- Descripcion
[#d i o]
- Denominacion Genérica®
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- Variante (ver tablas)
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- Procesamiento(s) de origen*
(ver tablas)

' En caso de productos que
tengan componentes de mas
de una Unica especie animal,
indicar qué componentes
pertenecen a cada especie y
su porcentaje en el producto
final. En e caso de
productos de la pesca,
indicar tanto el nombre
comin como el nombre
cientificode la especie.

? Indicar el nombre con el que

serd comercializado, tal
como reza en rétulos.

® Por ejenplo, “Mortadela”,
“‘Salame”, “Caseinato de

Sodio”, etc. En el caso de
carnes, indicar el nombre
de(l) (los) corte(s), y si se
trata de productos con o sin
hueso.
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- Presentacion (ver tablas)
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- Rango Térmico de
Conservacion y durabilidad
del producto en esas
condiciones
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- Envase Primario (ver tablas)
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- Envase Secundario (ver
tablas)
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- Unidad de Venta
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- Otros datos (ver tablas)
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- Técnica de Elaboracién
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- Flujo Operativo
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—lhgredientes
poreentual) N

- Periodo de durabilidad o
vencimiento
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- Otros procesos a los que
estu-viera  sometido el
producto
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* Descripdién de las fases por
las que atraviesa la materia
prima en el pais de orgen
hasta su conversion en el
producto a importar.
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Tablas -
[V=xF]
Variantes R -
[RYVz=—Tarp) R K] Hidrehizade
Hilada-{(e)
GenGCheeolate I:reﬁ-l-i-zades—(as)_
ConHierbastEspecias M-ed-meade—(a)
ConMitarinasiMinerales Pasteurizado—a)
Con Hueso Pemada#@afdada
[Bfx] Prececidos{as)
Con Hueso Sin Piel Prensades-(as)
(B, f7eL]) Rebezades/Ermpanades
o Refinado—a)
GonHuese-Sin\Aseeras . -
oy SaladestSakmuera
GonPiel ; . .
. N Semicecide
GenPielpecasEspiras . .
. . Semiterminade
SonPielhy-Miseeras Suei
Yat
Sin-Azaear o (Boseribi
Sin Hueso
Lol Presentacion
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B e Anillas/Rabas
S _|eI - BajoFenrer-Grase
SinPielr-Gabeza
Sin-Pielriviseeras
S.' R Bloques
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Fino-Calabrés Beolitas
TFineCanadi Sayes
Tineltalia GHindres
Fipe-ParmalParma Ceeoenas
Otras—{Deseribi) Cormpactade{a)
Senserva
Procesamiento (s)° C(o)r;e%/ T]\rc])zos
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Asado{(Procesamients) Cubos/Cubitos
Ghecotatade-(2) (#8191
Clasificade/Graduade
Gosido Beserermade—{a)
Goeide-y-Curade Desperdicios
Coneentrade Entero-a)
Curads Eviseerade
Curtides Extracte
"
Desrincratizado Fetas
Ermbutides-(@s) FHetes
Esealdade Fexificade
Estoribizade Frutade
Fresco o congelado segtin Cranlade
corresponda H'&'G
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Fundide/Derretido Hermas
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Slaceades—{as) -
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 En los procesamientos Madess
térmicos, se debe indicar la EH'M""HH
Media-GCaseara

temperatura maxima a la
que llega el nadeo del
producto y el tiempo por el
que la misma se mantiene.
Otros procesos que tengan
un desarrollo en el tiempo,
debe indicarse su duracién.
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Molido/Desmenuz/T riturado
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Envase (s)
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Otros Datos .
[ZothoT—%DY X ]
Apto consumo humano
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